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e Terrine de Dinde aux Marrons (sans porc et sans alcool) - Bocal de 90g
L'association de la délicatesse de la dinde a la richesse des marrons pour étre
transporté vers les boisées et les moments conviviaux.

e Délice de Saumon au Citron et a I'Aneth - Bocal de 90g
Une savoureuse recette riche en saumon et saumon fumeé, a servir sur des
toasts légerement grillés : Un délice'!
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e Tian de Légumes a la Provencale - Bocal de 90g
4 légumes du Sud composent ce savoureux tartinable riche en couleurs et en
saveurs.

e "La Tartine de I'Apéro" Artichaut, Tomate séchée & Huile d'Olive - Bocal

de 45¢g
Une recette exclusive pour un apéritif réussi : Un savant mélange de coeur
d'artichaut, de tomates et d'huile d'olive « P'tit Strudel moelleux fourré a la Pomme et Cannelle. Piéce de 20g
) ) Encas irresistible pour ce gateau moelleux avec un fourrage pomme et
o Truffes natures décor de Noél - Sachet de 359
cannelle
les pur Beurre de la Mere Poulard - Etui de 469 « Mini Feuilletés fourrés Chocolat Noisette - Sachet de 20g

cces des Sables de la Mere Poulard, ces petits biscuits ronds, Laissez-vous séduire par ce petit biscuit gourmand qui allie légereté et

t dores pur beurre. ~ gourmandise, révélant un coeur fondant de chocolat et noisette.
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. . * Nougat Tendre miel et amandes habillage bleu blanc rouge

. »_Smoothie a la Fraise Produit Anti Gaspi "Sains et Saufs" 25cl



Une maison familiale et historique

Fondée en 1825 a Chalons-en-Champagne, la Maison Joseph Perrier est
dirigée par Benjamin Fourmon, représentant la 6e génération familiale. La
cheffe de cave, Nathalie Laplaige, élue meilleure cheffe de cave en 2019,
incarne I'excellence de cette maison qui fétera ses 200 ans en 2025.

Un terroir d’exception

Le domaine s'étend sur 23 hectares certifiés VDC et HVE3, dont 7 en
agriculture biologique, autour des villages ler Cru de Hautvillers et Cumieéres.
Les caves gallo-romaines de 5 km abritent plus de 4 millions de bouteilles.

La cuvée royale brut

Symbole du style Joseph Perrier, cette cuvée est un assemblage de
Chardonnay (35%), Pinot Noir (35%) et Pinot Meunier (30%), issus de plus de
20 crus prestigieux. Vieillie 36 mois sur lies, elle offre une robe or pale aux
reflets cuivrés, un nez fruité (pomme, poire, péche) et une bouche vive,
florale et éléegante.

Distinctions et accords
Avec un dosage de 7g/L, elle est idéale a 'apéritif ou avec du saumon gravlax .
CHAMPAGNE e . .. . CHAMPBAGNE
JOSEPH PERRIER et du parmesan. Reconnue par la presse spécialisée, elle a été Fournisseur JOSEPH PERRIER
cenaons-en-cammacn:  OFficiel de la Cour Royale d’Angleterre dés 1889 R
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